
ELEMENT NEUTRE A 2 TIROIRS/SUPPORT

Elément neutre avec structure autoportante en acier inox
AISI 304, dessus épaisseur 20/10 mm. Deux support
bacs, capacité gastro GN1/1 h= 100 mm, fixés sur
glissières télescopiques inox. Bacs non fournis.

Épaisseur dessus 2 mm

Caractéristiques fonctionnelles

· Elément neutre avec plan de travail et 2 supports internes pour bacs GN 1/1 h=100 mm sur guides télescopiques fixées sur la
façade externe. A compléter de bacs.

· Plan de travail d’une hauteur de 54 mm et alignement esthétique avec les plans de travail de tous les éléments de la ligne
Icon9000.

· Bandeau de façade modelé, habillages latéraux et arrière.

Caractéristiques de fabrication

· Plan de travail en acier inox AISI 304, épaisseur 20/10 avec finition Scotch Brite.
· Structure et bandeau de commandes en acier inox AISI 304 avec finition Scotch Brite. 
· Juxtaposition bord à bord des éléments très rigide et précise qui garantit une qualité maximum et hygiène.

Données techniques

Poids net 60 kg Poids brut 65 kg

Dimensions 80x92x25 cm Emballage 97x86x64 cm
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